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провер 1,и органи-зации питания в ш1,олыюй столовой 

от 11 апреля 2023 r 

Комиссия в составе : 

Сычева А.В .. , педагог - организатор, курирующего вопросы пипши51 

учащихся ; 

Прыткова Е .В. , медицинская сестра; 

Закирова Н.А., член Совета родителе й ; 

Пазухи на Ю.С., член Совета родителей; 

Аксаева С.В., председател ь Управляющего совета; 

составили настоящий акт в том, что \ \ апреля 2032 года с 10.00 до 10.:20, 

13 :00-13 :20 была проведена проверка работы пищебл ока: качество 6J11 0Jl 

готовой продукции и обслуживания школьной столовой. 

В ходе проверки выявлено: 

1) в школе организованно питание учащихся 5-11 классов по графи 1<у , 

утвержденному приказом № 753-од от 30.08.2022г; 

2) питание осуществляется по I О - дневному меню, утвержденному АО 

«Комбинат питания», согласованному Роспотребнадзором и дире ктором 

школы. 

3) меню ежедневно вывешивается в столовой до начала I урока; 

4) привезенная проду кция реализуется в де нь поставки и не хранится ; 

5) приготовленные блюда соответствуют меню на 13 декабря 2022 1·.; 

6) Выход продукции на I ребёнка соответствует , порция ( 1 блюло) 6ыJia 

взвешена. 

Была проведена проверка вкусовых качеств блюд. Вес 6mo,'ta 

соответствуют 11rеJ tста влениям чле11ов комиссии о вкус 11ой и ·з ; юровой r1и11lc ; 

11ретс1пий К кичсству llf)Иl'О'ГОШ\С//ИЯ, качеству llf)O) lYKTOB нrт . 

М е 111О '3U ВТf)ШШ: 

Сыр ПJ 1авлс 11ый - О I б 
Батон - 050 
Каша Геркулесовая молочная жидюн1 с маслом, сахаром - 21 О 

Кофейный напиток с мш~оком - 1 НО 

Сок фруктовый ( 1 11п.) -- 200 

Меню обеда: 

1. Салат из свежих помидоров - 100 

2. Щи из свежей капусты с картофелем, со сметаной - 260 

3. Рагу овощное с говядиной - 230 



4. Компот из апельсинов с я 6J10 1<ам и - 200 
5. Хлеб пшеничный - 020 
6. Хлеб ржаной - 030 

б ·я обрабатывают 
Перед приемом пищи о учшощимс 

руки 

дезинфицирующими средствами. ~ 
Столовая обеспечена достаточ11ым 1<оличеством столовои посуды и 

приборами , 8 цел я х со6J11одения правил мь1тья и дезинфекции в соответствии 
с требованиями нистоя1цих санитарных правил, а та1<же 1111<афами ш 1я ее 
х ранения. 

Уборка обеле нного ·зала проrюдится после 1<аждого приема пищи. 

Обеденные столы моют горячей водой с добаплением моющих средст в, 

используя специально выделенную ветошь и промар1<ированную тару лл я 

чистой и использованной ветоши. Моющие и дезинфицирующие сред<.: · 1 на 

хранят в таре изготовителя в специально отведенных местах , недоступных 

дл я учащихся , отдельно от пищевых продуктов. 

В обеденном зале на видном месте, утвержденное руководил~; 1~\1 

образовательного учреждения, меню, в котором указываются сведения об 
объемах блюд и названия кулинарных изделий. Все приобретаемы е 
продукты имеют сертификат соответствия. Персонал обеспечен специал ьной 

санитарной одеждой. 

Запрещенные продукты в питании детей не употребляются. Пrи 

проведении питания детей обязательным является присутствие классного 

руководителя и дежурного учителя. 

Классные руководители 5-1 1 классов назначают дежу рн ы.х I ю 

сто.1овой, которые помогают убирать грязную пасу да со столов , сл едя т ·3а 

порядком во время приёма пищи учащимися. 

Решени е : 

1. LЧИ ' I i:l'I 1) raGoтy 110 Oj')l 'allИ'ЗattИИ (IИТШIИЯ IIOJ IOЖll l\~Jll>IIOli . 

2. Рс3у.111;1,л 1,1 llf)OBCf)KИ ) tОВССТИ )Ю l:BC)tCIIИ}I Ч J ICIIOB У11раш1я11JIЦС( 'l) 

СОВСЛl , Сове · ~ а pOJ tИ ' I CJICЙ, llll(OJll,IIOЙ ~l)tMИIIIICTpШtlll· I. 

С аl<ТОМ КОМИССИИ O'JJIUKOMJICllll IIOl!Нp c.J,r '(,,--;;~'1КОВ'11 : Л. 
, ( 

Комиссия в сосгu нс с а,пом <н11акомJ1с111,1: , Ct,IЧL'ШI Л.В. 

,,.) lp1,111,01\~1 1-:.1~. 
' Зак11рова 11.Л. 

o/}~f;71, , ;J la'Jyxи11c1 10.С . 
Jf/J V"/ Лкl:acuu С.В. 
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